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i an Krautervunalgrette

Nudelgerichte

aghetti alla diavola

P noblauch und scharfe Pfefferonis, in TomatensofRe

E)a ghetti dello Chef @

Cognac flambierte Rinderstreifen, Paprika
und Pilze, in feiner Rahm-Créme

Tagliatelle al salmone (.

mit Lachsstreifen in WeiBwein-Créme

é;llaTelle ‘giardiniera” (g0 i
mit Ge

Vorspeisen

Peperoncini alla grlg(l
Gegrillte Peperoni, in Olivenol-Knoblauch-Marinade

Pecorino al forno (e

Schafskise aus dem Backofen, mit Tomaten, Oliven, Pep
Zwiebeln und Rucola-Pesto

Funghi alla g I’I%ﬂ
Champlgnons vom Grill, in Olivendl-Knoblauch-Marinade

Gamberoni

Garnelen in Zitronen-Olivendl-Knoblauch-Marinade, .« & .
dazu Knoblauchbaguette

Verdure Feta-Crafin (g

Grillgemiise mit Schafskase liberbacken und Knoblauch. &

Salciccia-Feta-Cratin ()

in pikanter Tomatensofe und Schafskise

miise an Tomatensol3e und Parmesankase

\ " Y i
Aufpress Schniftzel vom Hahnchen 3 €
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rief hd)T 'hr (bn SabT W|ener AH‘ (a,c.8) A ’4.’ .
Salat-Variationen mit frischen Blattsalaten und Rohkost dazu Pommes e MR

0/8%
12,90

Bauern Art (ace)

mit Schmorzwiebeln und brauner SoBe,‘

Madagaskar (acel

e
in Pfefferrahmsauce, dazu Pommes-frltes

Schnitzel Balkan-Art ace ".‘_.' R A

in Paprikasauce, dazu Pommes-frites

Nger Art (acg)

sch-Pilz-SoRe, dazu Pommes-frites &

Gemischter Salat  klein/groB
Mediterrano

mit Thunfisch, Tomaten, Gurken und Zwiebeln,
an Krautervinaigrette

Kikeriki (ace

knusprig gegrillte Hdhnchenbruststreifen, mit Par
Croltons, Tomaten, an Curry-Honig-Dressing

Piemontese

. mit Rinderstreifen, Champignons und Paprika,
an Krautervinaigrette

Calabrese (g

mit Schafskise, Oliven und Peperoni, Tomaten und

B|enwa|d (ac.g) o
mit Zwiebeln und Speck, in Sahne-Sol3e, dazu

Cordon bleu  (acg) — A

mit Vorderschinken und Gouda-Kase gefiillt, dazu Pommes-frites
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Aufpreis flr Bratkartoffeln, Spatzie oder Bandnudeln 1,50 €




Rumpsteaks vom Grll ca 300y vom Huhnchen

- €
Pollo alla griglia -~ M9
Hiahnerbrust vom rill, mit Krduterbutter, dazu Pommes—frlte%

15,90

Pollo con funghi

Hiihnerbrust mit Jager-SoRe, dazu Pommes-frites

Pollo "caprese" 1890

Hiihnerbrust mit Tomaten und Mozzarella-Kise Giberbackens

dazu Pommes-frites ‘ l'\ '
Spiedino alla calabrese 7,90

Hiithnchen-SpieR, mit Tomaten und Paprika, an pikanter
Paprikasauce, dazu Pommes-frites

Bistecca con burro ale erbe @

mit Krduterbutter, dazu Pommes-frites

Bistecca "palatind 4

mit Zwiebeln und BratensoRe, dazu Bratkartoffeln

Bistecca al pepe wm

in Pfefferrahm-Sauce, dazu Kroketten

Bistecca alla piemontese

mit Zwiebeln und PilzsoBe, dazu Pommes-frites

Bistecca 'ltalia"

mit Rucola, Knoblauch, Tomaten und Parmesan-Kase,
dazu Pommes-frites

Bistecca all'aglio

mit frischem Knoblatch und Rucolapesto, dazu Pom

Wie sollen wir Ihr Steak grillen?

FischgerichT

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch iuRern, grillen wir Ihr Steak medium (rosa) | Salmone al VINO bianco (@ = 26,90
Lachsfilet in Weisswein-Créme, dazu Tagliatelle <X ; -y
P | Gamberoni ala griglia Ty 2790
- 8 Garnelen vom Grill, mit Gemuse und Reis - % ‘
i |_uccioperca B B 26,90
: vom SChweln S ZanderflletFl)n Zitronen-Sol3e, dazu Reis -
Scaloppine alla confadina _ 5,90 EER 3 Calamari alla grqh 25,90
chweine-Schnitzel natur, in PaprikasoRestSRp mmes-rites 28 Tintenfischtuben vom Grill, mit Zitronen-Olivendl-Marinade, dazu Reis

Scalop Plne alla boscaiola AR
Schweine-Schnitzel natur, in JigersoBe, dazu Pom’WS
Scaloppine al pepe « ‘\
Schweine-Schnitzel natur, in Pfefferrahm, dazu Pommes-fri es

Scalop Plne "Don Camillo"

Schweine-5chnitzel natur, mit Speck, Zwiebeln in SahnesCre
— und Gouda-Kise liberbacken, dazu Pommes-frites™— =

== Filetto alla boscaiola

. 16,90

« Schweinefilet-Medaillons in Jiger-SoRRe, dazu Pommes-frites
% Filetto al pepe g, 16,90
wemss Schweinefilet-Medaillons in Pfefferrahm-SoBe, dazu Pommes-frites
e —— B 3
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HUhnererST geng"T mit Pommes-frites
SpagheTTl napO" mit Tomatensol3e
Pommes—friTeS mit Ketchup oder Mayonnaise




